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Ensaladilla de pulpo y gambas con caviar de salmón            6 €

Patatas bravas moradas con alioli suave de ajo negro          5 €

Alcachofa en tempura acompañada de dúo de salsas, 
capeada y alioli suave                                                                 6,5 €

Croquetas de pollo casera estilo Thai                                      4 €

Salmorejo de verduras asadas con mojama de atún 
y nubes de tomate                                                              6 €

Jamón Ibérico de bellota en pan cristal y tomate            20 €

Quesos de España D.O.                                                     12 € 

Croquetas de de corvina acompañada de salsa yuzu            4 €

Chipirones rellenos de chistorra, cubiertos de aliol i
y cebolla crujiente                                                              7 €

ENTRANTES

ENSALADAS

Aguacate de ahumado con madera de roble con 
pesto de pistacho y pipirrana de queso feta                        8.5 €
 (3,8)

Ensalada César                                                                       7,5 €
(1,2,3,4,9,11)

Ensalada de ahumados con pesto de aceite de albahaca
(bacalao, atún y mojama)                                                       9,5 €
 (1,2,3,4,9,11,14)



SABORES ENTRE PANES

Hamburguesa de retinto e ibérico (200 grs) en pan brioche
queso manchego, panceta ibérica ahumada, 
tomate, cebolla morada y salsa bbq                                       14 €
(1,2,3,9,11,12)

Tacos de carri l lada ibérica con cebolla encurtida, 
toque de salsa kimchi y virutas de parmesano, 
acompañado de plátano chifles                                             7.5 €
(1,3,4,5,9,14)

ARROCES

Arroz de almejas con langostinos                                      15.50 €
(4,5,6,10)
 
Arroz meloso de Bogavante                                                29.50 € 
(4,5,6,10)

Arroz negro con aliol i                                                           14.50 € 
(3,4,5,6,10)

Arroz con carri l lada                                                             13.50 € 
(1,2,3,4,6,9,10,11)

Precio por persona, mínimo 2 personas.



Rulos de solomillo ibérico con pesto de pistacho              9.50 € 
(Acompañado de cinta de zanahoria y crema l igera de patata)
(3,8,14)

Solomillo de ternera al Macallan, 
con guarnición de espárragos y patatas moradas                 15 € 
(1,3,8)

Brochetas de carri l lada Ibérica 
con salsa de vinos de la t ierra                                              9.50 € 
(3,7,8,9,14)

DE LA TIERRA

DE LA MAR

Lomo de atún marinado en oxigarum 
con toque de salsa holandesa de garum                           16.50 €
Garum: vinagre de mar obtenido a partir de la salsa romana
garum y el vinagre de Jerez.  
(1,2,4,9,10,14)

Pulpo a la brasa con pimentón de la vera 
sobre crema l iguera de patatas                                         18.50 € 
(3,5,9)

Corvina Asada en salsa shitake 
con guarnición de verduras y aguacate encurtido           13.50 € 
(3,4,9,11,12,14)



Peras al moscatel sobre bizcocho 
borracho de chocolate                                                         5.50 € 
(1,2,3,9,14)
Sorbete de mandarina acompañado 
de fruta osmotizada con toque floral                                  5.50 €
(3)
Dados de Granny Smith “impregnados” 
en mojito con helado de l imón y mango                             5.50 € 
(3)
Cheesecake con trocitos de caramelo y chocolate           5.50 €
(1,2,3,7,8,9)
Royal de Maracuyá con espuma de coco 
y helado de menta                                                                5.50 € 
(2,3)

PARA TERMINAR

Servicio de pan 1.5 €
Todos los precios incluyen IVA

Tabla de alérgenos. 
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